Crema catalana (5,11)

wy

Nueces caramelizadas con helado de avellanas

y chocolate caliente (3,4,5,11,13)

Crep con helado de vainilla y chocolate caliente (3,4,5,11,12,13)

Milhojas con nata montada y chocolate caliente (3,4,5,8,11,12,13)

Tarta de queso con mermelada de frutos del bosque
y helado de fresa (3,4,5,11,13)

Tarta de manzana al horno con helado de vainilla (3,4,5,8,11,12,13)

Copa helado variado (3,4,5,11,13)

Coulant de chocolate con sorbete de mandarina (3,5,11,13)

Fruta del tiempo

Sorbete de limdn con cava (3,5,12,13)

COMPRUEBE LA NUMERACION (*) PARA SABER LOS ALERGENOS QUE PUEDAN CONTENER NUESTROS PLATOS
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Mejillones al vapor con salsa Mery (7) 14,00€
Mejillones a la marinera (1,4,6,12) 16,80€
Gambas al ajillo (1) 20,00€
Calamares a la romana (4,5,6,7) 20,00€
Sepia a la plancha con salsa Mery (7) 16,50€
Boguerones en vinagre con aceitunas rellenas (6) 10,00€
Boquerones fritos (4,6) 14,50€
Croguetas de jamon ibérico y pollo (4,5,11) 3,00€
Bunuelos de bacalao con miel (4,5,6,12) 3,00€
Saquitos de bogabante (1,4,11,12) 3,00€
Patatas bravas (5) 10,50€
Revuelto de huevos con setas de temporada

y jamon ibérico (5,11,12) 20,00€
Tortilla de patata (5)

- entera 24,00€

- media 12,00€

- pincho 3,70€
Torraeta de anchoas (4,6) 8,60€

porans  Qusng

Jamoén ibérico

Racion 23,50€
Media raciéon 16,50€

Queso curado de oveja (3,11)

Racién 16,50€
Media racién 10,00€

2%

Bacalao confitado con cremoso de calabaza asada (3,6,10,11,12) 23,50€

Lubina asada con refrito de ajos morados, puré de chirivia
y tomates cherry confitados (6, 11, 12) 23,50€

Drsuadbs

Ensalada “Las Palmas” (5,6)

Ensalada tomate, cebolla dulce, ventresca y piparras (6)
Ensalada de tomate y cebolla dulce

Ensalada de perdiz con helado de parmesano

y frutos secos (3,5,11)

Solomillo de vaca a la plancha y mouse de remolacha (11)
Salsas:

- Jugo de trufa de Maestrazgo (12)

- Parmesano y albaricoque (11)

Chuletas de cordero con verduras de temporada (11,12)

Libritos de presa ibérica rellenos de queso de cabra (4,5,11,12)

P oy pepes

Fingers de pollo con patatas (4,5)
Longanizas con patatas

Racién de pan (4)
Sin gluten
Pan tostado (4)

Tarrina salsa (alioli, mayonesa) (5)
Tarrina tomate rallado

Servicio tupper para llevar: 1,00€

17,50€
20,00€
14,00€

24,00€

2750€

3,00€
3,00€

18,50€

19,50€

10,00€
8,50€

1,10€
2,50€
1,20€
2,60€
2,50€
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Catalan Cream (5,11) 7.50€
Caramelized Walnuts with Hazelnut Ice Cream
and Hot Chocolate (3,4,5,11,13) 8.50€

Crépe with Vanilla Ice Cream and Hot Chocolate (3,4,5,11,12,13) 8.50€
Mille-feuille with Whipped Cream

and Hot Chocolate (3,4,5,8,11,12,13) 8.50€
Cheesecake with Forest fruit jam
and Strawberry Ice Cream (3,4,5,11,13) 9.00€
Baked Apple Pie with Vanilla Ice Cream (3,4,5,8,11,12,13) 8.50€
Assorted Ice Cream cups (3,4,5,11,13) 8.50€ D E S I E IQ T O
Chocolate coulant with Mandarin Sorbet (3,5,11,13) 8.00€
Seasonal Fresh Fruit 7.50€

Lemon Sorbet with Cava (3,5,12,13) 7.50€ D E LA S

PALMAS
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Steamed Mussels with Mery Sauce (7)
Mussels in Marinara Sauce (1,4,6,12)
Garlic shrimp (1)
Roman Style squid (4,5,6,7)
Crilled Cuttlefish with Mery Sauce (7)
Anchovies in vinegar with Stuffed Olives (6)
Fried Anchovies (4,6)
Iberian Ham and Chicken Croquettes (4,5,11)
Cod Fritters with Honey (4,5,6,12)
Lobster Pastry Pouches (1,4,11,12)
Patatas Bravas (5)
Scrambled Eggs with Seasonal Mushrooms
and lberian Ham (5,11,12)
Spanish Potato Omelette (5)
- Whole
- Half
- Slice
Toasted bread with anchovies (4,6)

14.00€
16.80€
20.00€
20.00€
16.50€
10.00€
14.50€
3.00€
3.00€
3.00€
[[0Xs102S)

20.00€

24.00€
12.00€
3.70€
8.60€

b prodfy end chavses

Iberian Ham

Full Portion
Half Portion

Cured Sheep Cheese (3,11)

Full Portion
Half Portion

Confid cod with creamy roasted pumpkina (3,6,10,11,12)

Roasted Sea Bass with purple garlic sauté,

parsnip pureé and confit cherry tomatoes (6, 11, 12)

23.50€
16.50€

16.50€
10.00€

23.50€

23.50€
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“Las Palmas” Salad (5,6)

Tomato, Sweet Onion, Tuna Belly and Piparras Salad (6)

Tomato and Sweet Onion Salad

Partridge Salad with Parmesan Ice Cream and Nuts (3,5,11)

Grilled Beef Sirloin with Beetroot Mousse (11)
Sauces:

- Maestrazgo Truffle Jus (12)

- Parmesan and Apricot Sauce (11)

Lamb chops with seasonal vegetables (11,12)

Iberian pork booklets stuffed with goat cheesea (4,5,11,12)

Twite Kidy

Chicken Fingers with Fries (4,5)
Sausages with Fries

Dred G

Bread Portion (4)

Gluten-Free Bread

Toasted Bread (4)

Sauce Tub (Aioli or Mayonnaise) (5)
Grated Tomato

Takeaway Container Service 1.00€

17.50€
20.00€
14.00€
24.00€

27.50€

3.00€
3.00€

18.50€

19.50€

10.00€
8.50€

110€
2.50€
1.20€
2.60€
2.50€



Creme catalane (5,11) 7.50€
Noix caramélisées avec glace a la noisette

et chocolat chaud (3,4,5,11,13) 8.50€
Crépe avec glace a la vanille et chocolat chaud (3,4,5,11,12,13) 8.50€
Mille-feuille avec creme fouettée et chocolat chaud (3,4,5,8,11,12,13) 8.50€
Gateau au fromage avec confiture de fruits des bois

et glace a la fraise (3,4,5,11,13) 9.00€
Tarte aux pommes cuite au four avec glace a la vanille (3,4,5,8,11,12,13)  8.50€
Coupe glacée assortie (3,4,5,11,13) 8.50€
Coulant au chocolat avec sorbet a la mandarine (3,5,11,13) 8.00€ D E S I E IQ T O
Fruits de saison 7.50€
Sorbet au citron avec cava (3,5,12,13) 7.50€

DI LAS

PALMAS

CONSULTEZ LA NUMEROTATION (*) POUR CONNAITRE LES ALLERGENES QUE NOS PLATS PEUVENT CONTENIR.
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Moules a la vapeur avec sauce Mery (7) 14.00€
Moules a la sauce marinara (1,4,6,12) 16.80€
Crevettes a l'ail (1) 20.00€
Calamars frits a la romaine (4,5,6,7) 20.00€
Seiche grillée avec sauce Mery (7) 16.50€
Anchois au vinaigre aux olives farcies (6) 10.00€
Anchois frits (4,6) 14.50€
Croguettes de jambon ibérique et poulet (4,5,11) 3.00€
Beignets de morue au miel (4,5,6,12) 3.00€
Sacs a homard (1,4,11,12) 3.00€
Patatas bravas (5) 10.50€
CEufs brouillés aux champignons de saison

et jambon ibérique (5,11,12) 20.00€
Omelette espagnole (5)
- Entiére 24.00€
- Demi-portion 12.00€
- Part 3.70€
Pain grillé aux anchois (4,6) 8.60€

Chocipic & fmepes

Jambon ibérique

Portion entiére 23.50€
Demi-portion 16.50€

Fromage de brebis affiné (3,11)

Portion entiere 16.50€
Demi-portion 10.00€

Pogions

Cabillaud confit au potimarron crémeux réti (3,6,10,11,12) 23.50€

Bar roti avec sauté d’ail violet, purée de panais
et tomates cerises confites (6,11,12) 23.50€
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Salade « Las Palmas » (5,6) 17.50€
Salade de tomate, oignon doux, poitrine de thon et piparras (6) 20.00€
Salade de tomate et oignon doux 14.00€

Salade de perdrix avec glace au parmesan et fruits secs (3,5,11) 24.00€

4

Filet de boeuf grillé avec mousse de betterave (11) 27.50€
Sauces :

- Jus a la truffe du Maestrazgo (12) 3.00€
- Parmesan et abricot (11) 3.00€
Cotelettes d’'agneau avec [égumes de saison (11,12) 18.50€

Livrets de porc ibérique farcis au fromage de chévre (4,5,11,12) 19.50€

Do o ooy

Doigts de poulet avec frites (4,5) 10.00€
Saucisses avec frites 8.50€
W 0/0 fw\/
Portion de pain (4) 1.10€
Pain sans gluten 2.50€
Pain grillé (4) 1.20€
Pot de sauce (aioli ou mayonnaise) (5) 2.60€
Tomate rapée 2.50€

Service de récipient a emporter 1.00€



